Haus am Urselbach

apetito
ng

caterir

warm und Kiirbiscremesuppe Gemiusebrihe Pastinaken- Hlihnerbrihe mit Spinatcremesuppe Rinderbriihe mit
flussig P mit Fladle cremesuppe Gemisestreifen P PP Grie3kl6Rchen
Nurnberger Huhnerfrikasse mit Spaghetti mit Schweineschnitzel Matiessalat Erbseneintopf mit Schweine-Hack-
voll und Rostbratwurst mit Erbsen, Mdhren pag "Wiener Art" mit " J " Kartoffel- und braten Bratensol3e,
) . ) Bolognesesol3e . Hausfrauen Art" , . . .. ;
deftig Rahmwirsing und und Champignons, und Reibekise Jagersolie, Salat, dazu Salzkartoffeln Gemisewirfeln, Leipziger Allerei
Kartoffelplree Butterreis Risoleekartoffeln Wiener Wurst und Kartoffeln
. Rucola—Su@- Bunter Rlhrei mit Krautern, Topfenknédel mit Zucchini-Piccata Schupfnudel- Gl er.]dﬂeISCh’
leicht und kartoffelschnitte . . . ; . - : N . Meerettichsolle,
; Gemiuseeintopf mit Rahmspinat und Marillenfallung, mit Tomaten, Gemusepfanne mit
lecker mit Currysol3e, N . . . Rote Bete-Salat
Kartoffelwirfeln Kartoffeln Vanillesol3e Reisformpasta Petersiliensol3e
Couscous und Kartoffeln
Zitronen- Rote Griitze mit

stiB und fein

Kirsch-Quarkspeise

Bananenpudding

Buttermilchdessert

Frisches Obst

Cappuccinocreme

VanillesoRRe

Eisdessert Walnuss

frisch und . N . Mohn-Mandarinen-
schmackhaft Marzipankuchen Gefllte Berliner Kisekuchen
Bierschinken, Jungschweinbraten, Corned Turkey, Gekochte Zwiebel- | Wurst-Késesalat, Fleischkéase fein, Rinderaufschnitt,
kalt und Kalbsleberwurst, Brihwurstpastete, Krautersalami, mettwurst, Puten- Zungenrotwurst, Lyoner, Fleischsalat,
wirzig Maasdamer, Krauterquark, Edamer, brust, Frischkase, Tilsiter, Butterkase, Emmentaler,
Tomatensalat Silberzwiebeln Radieschen Mixed Pickels Gurkensalat Lauchsalat Maiskolbchen

Guten Appetit!

Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie vom Kiichen-/Servicepersonal.

Anderungen vorbehalten




